





GOOD 
ރަނގޅަު

FAIR 
  ކޑުަކޮށް ރަނގޅަު

POOR 
ދެރަ

REJECT 
ރޖިެކްޓް

Gills 
ނޑު ކަރުގަ

Bright, bloody red

ގދަަ ލޭކުލަ

Pale red to reddish 
brown


ފިޔާތޮށި ރަތް/ ރަތް މުށި ކުލަ

Dark brown to 
yellowish brown

ގދަަ މުށި/ ރީނދޫ މުށި ކުލަ

Yellow to white, slimy

ރީނދޫ/ ހދުު ކުލަ, ލޮނދި

Eyes 
ލޯ

Perfectly fresh clear, 
black, bright

  ސފާު، ކޅަު، އަލިގދަަ

Flat greyish

(or) reddish


 އެހާ ސފާުނޫން ކޑުަކޮށް އޅަި/
ރަތް

Sunken, dull white 
(or) red


 ލޯ އެތެރެއަށް ވދަފެައި, އެހާ
ސފާު ނޫން ހދުު/ ރަތް

Sunken or missing

 ލޯ އެތެރެއަށް ވދަފެައި/ ލޮލެއް

ނެތް

Skin 
ނޑު ހަންގަ

Bright colour clear & 
shining


އަލިގދަަ ކުލަ ސފާު، ވދިުން

Brightness lost, 
colour dull


 އޖުާލާކަން ގެއްލި، ކުލަ
ގެއްލފިައި

Normal colour lost 
some muscle 

structure visible

 ކުލަ ގެއްލި, މަސްތަކުގެ
ސްޓްރަކްޗާ ފެނޭ

Completely discolored 
decomposed skin

ނޑު  މޅުިން ކުލަ ގެއްލި, ހަންގަ

ހަލާކުވފެައި

Physical 
Appearance
ސފިަ

Wholesome & round 
fish


ދޅުަހެޔޮ މަހެއްގެ ސފިަ

Slight deformity or 
mutilation


 ކޮނމްެވެސް ވަރެއްގެ ބދަަލެއް
ސފިައަށް އައިސފްައި

Slightly broken (or) 
smashed

 ކޮނމްެވެސް ވަރަކަށް
ހަލާކުވފެައި/ ޗިސްވފެައި

Broken (or)smashed 
some flesh exposed

 ހަލާކުވފެައި/ ޗިސްވފެައި.
ނޑު ފެންނަން މަސްގަ

Body 
Texture 
 ގައިގެ
ޓެކްސްޗާ

Firm & elastic

 ހަރުކޮށް, ކޮނމްެވެސް ވަރެއްގެ

އިލާސްޓިކުކމަެއް

Firm, but not elastic

 ހަރުކޮށް, ނމަަވެސް އެއްވެސް
ވަރެއްގެ އިލާސްޓިކުކމަެއް ނެތް

Soft & retain finger 
impression


 މޑަުކޮށް, އިނގިލިތަކުގެ
ނޝިާން ފެނޭ

Very soft & mushy

ވަރަށް މޑަުކޮށް

Odour 
ވަސް

Fresh, typical of 
freshly caught fish.


ތޒާާ

Slightly fishy

 ކޮނމްެވެސް ވަރެއްގެ މަސް

ވަހެއް

Slightly stale or 
rancid odour

ކޑުަކޮށް ވަސް ނބުައި

Putrid, sour & 
objectionable odour

ވަރަށް ވަސް ނބުައި (ހުތް ވަހެއް)

Guidelines for the sensory evaluation of raw tuna
ނޑމުަހުގެ ސެންސަރީ އިވެލުއޝޭަން ހދަާނެގޮތުގެ ގައޑިްލައިން ރޯ ކަ


